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Le domaine

D Les Viticulteurs
Roelof Ligtmans et Marlon Steine, originaires
des Pays-Bas, reconvertis dans la vigne depuis
2007.

» Création du domaine en 2008 sur 1,6 ha.

» Domatne certifié en Agriculture
Biologique depuis sa création
. ’
D Le domane s étend actuellement
sur 12 ha, principalement sur les appellations

Mercurey, Céte Chalonnaise et Bouzeron. Il est
majoritairement constitué de vieilles vignes.

Nofre engagement : pratiquer une

viticulture biologique cohérente

« Lorsque nous avons décidé de changer de vie et de
nous installer en tant que vignerons a Mercurey, la
conduite en bio est apparue comme une évidence.

Nous avions la conviction qu’a notre échelle, nous
pouvions faire une différence, avoir un impact sur nos
vignes et sur les vins.

Nous avons fait le choix de la bio dés le départ,
convaincus que la qualité des vins suivrait si nous nous
passions de produits chimigues dans la vigne.

Avec le recul sur le chemin parcouru, nous sommes
persuadés d‘avoir fait le bon choix. Nous pensons
proposer des vins qui nous correspondent et qui

répondent dans leur élaboration a nos convictions
environnementales et sociétales. ¥

D Le désherbage mécanique, une réussite
progressive

Nous n’avons jamais utilisé d’herbicides, on peut dire
gue l'on ne saurait méme pas faire !

Les vignes que nous avons reprises lors de notre
installation étaient désherbées chimiquement depuis
longtemps. La quantité de mauvaises herbes était donc
faible et facile a gérer les deux premiéres années. Mais
la nature a repris ses droits !

Nous étions peu équipés en matériel pour travailler
les sols a I'époque, nous avons beaucoup pratiqué
I’enherbement.

Au fil des années, nous avons acquis expérience et
matériel. Uenherbement ne suffit pas pour atteindre
les rendements que nous souhaitons. Notre stratégie

consiste a griffer et a passer un intercep le plus

simplement possible, nous ne souhaitons pas intervenir
a outrance : contrairement a d’autres, nous aimons voir
un peu d’herbe dans nos vignes ! Il est important de
cohabiter et de favoriser la biodiversité...

P Réduire les doses de cuivre et de soufre
utilisées lors de traitements

En viticulture biologique, nous n’utilisons que du
cuivre et du soufre pour traiter nos vignes contre les
maladies fongiques.

Ces produits, bien que d’origine naturelle, ont des
effets sur I'environnement. Nous travaillons a limiter
leur utilisation au strict nécessaire.

Pour cela, nous utilisons un OAD (Outil d'Aide a la
Décision) pour nous aider a mieux comprendre les
risques de maladie a la parcelle et ainsi limiter le

nombre de traitements.

L'OAD est composé d’une station météo, qui transmet
en temps réel les données récoltées (pluie,
température, humidité...) a un logiciel informatique,
qui calcule le risque de maladie a la parcelle, grace
a des modeéles épidémiologiques et des prévisions
météos précises.

Nous expérimentons cette pratiqgue depuis 2017
dans un essai avec BIO BOURGOGNE. Nous sommes
satisfaits des premiers résultats car cela nous aide a
mieux comprendre I"évolution des maladies et prendre
du recul sur notre décision de traitement.

Notre station météo, qui remonte des informations précieuses
pour gérer les maladies.



